LUNCH

11.30 tot 15.30

yoghurt met granola en fruit
yogurt with granola and fruits

pita’s

pita met biologische kip shish taouk
yoghurtmarinade - sumak uien - hummus - tahini - salade
yogurt-marinated chicken with sumac onion, hummus and tahini

pita met biologische lamskofta
chimichurri - hummus - tahini - salade
lamb kofta with chimichurri, hummus and tahini

pita met huisgemaakte falafel
hummus - tahini - salade
homemade falafel with hummus and tahini

pita met chili halloumi
honing & tijm dressing - hummus - tahini
grilled halloumi with chili, honey & thyme dressing

pita met gekarameliseerde aubergine
balsamico - granaatappel - koriander - hummus - tahini
caramelized eggplant with balsamic glaze, pomegranate and coriander

kids pita met belegen kaas
melted Dutch aged cheese

warme gerechten

shakshuka

tomatenstoof - gepocheerde bio eieren - koriander
tomato stew with poached eggs and coriander

soep van kikkererwten
spinazie - tomaat - pita
chickpea soup with spinach and tomato, served with pita bread

erbij

geroosterde bloemkool met harissa
hummus - amandelen - dukkah
roasted cauliflower with harissa, almonds, dukkah and hummus

bietencarpaccio
sinaasappelvinaigrette - labneh - walnoten
beetroot carpaccio with orange vinaigrette, yogurt and walnuts

freekehsalade

groene tarwe - koriander - munt - pistachenoten - pompoenpit
fire-roasted green wheat (freekeh) with pistachios and fresh herbs

couscoussalade
courgette - komkommer - tomaat - paprika
couscous with zucchini, cucumber, tomato and peppers
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17.30 - 21:00

kleinere gerechten

soep van kikkererwten
spinazie - tomaat - pita
chickpea soup with spinach, tomato, served with pita bread

bietencarpaccio
sinaasappelvinaigrette - labneh - walnoten
beetroot carpaccio with orange vinaigrette, labneh and walnuts

geroosterde bloemkool met harissa
hummus - amandelen - dukkah
roasted cauliflower with harissa, almonds, dukkah and hummus

chili halloumi
honing - tijm - honing - sinaasappelzest - pita
grilled halloumi with chili, thyme and honey with pita

huisgemaakte viskofta
gamba's - zeebaars - munt - koriander - chili
fish kofta with sea bass and prawns with mint, coriander and chili

gamba'’s in licht pittige matbucha
koriander - munt
prawns in a spiced matbucha sauce and fresh mint and coriander

grotere gerechten

huisgemaakte falafel
hummus - tahini - salade - flatbread

gekarameliseerde aubergine met mujadara
granaatappel - linzenrijst
caramelized eggplant with balsamic glaze, pomegranate and lentil rice

huisgemaakte biologische lamskofta
chimichurri - tahini - peterselie - flatbread
lamb kofta with parsley tahini and flat bread

shish taouk van biologische kip
yoghurtmarinade - sumak uien - edamame saus
yogurt-marinated chicken skewers with sumac onions

gevulde paprika met shakshukasaus
basmatirijst - pijnboompitten - krenten
pepper stuffed with basmati rice

pine nuts and currants with tomato stew

biologische bavette 200 gr
chimichurri - seizoensgroenten
flank steak with chimichurri and seasonal vegetables

gebakken zeebaars 200 gr
groene kruidenolie - seizoensgroenten
pan-fried sea bass with green herb oil and seasonal vegetables
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SNACKS

hele dag beschikbaar

gegrilde pita & meze proeverlJ
hummus - labneh - moutabal
selection of dips: hummus, labneh and eggplant moutabal

huisgemaakte labneh met za'atar
homemade labneh with za’atar

huisgemaakte hummus van kikkererwten
tahini - knoflook - komijn
homemade chickpea hummus with tahini, garlic, cumin

huisgemaakte moutabal van gerookte aubergine
tahini - granaatappel

charcoal-grilled eggplant with tahini and pomegranate

biologische kippendijen met basilicummayo
boemboe marinade - chiliviokken
zoet

créme briilée sinaasappelrasp
vanilla custard with orange zest

chocolademousse
met huisgemaakte kersencompote - aardbeiensiroop - noten

chocolate mousse with homemade cherry compote,strawberry syrup and nuts

appeltaart
van Bijzonder Amsterdams
Home made apple pie made by Bijzonder Amsterdams

worteltaart

van Liever Hier - glutenvrij - vegan
plant-based gluten-free carrot cake by Liever Hier

dadeltaart
van Liever Hier - glutenvrij - vegan
plant-based gluten-free date cake by Liever Hier

cheesecake
met rood fruit coulis
cheesecake with red fruit coulis

croissant

OPENINGSTIJDEN

MAANDAG OP AANVRAAG

DINSDAG 12 - 20 UUR*
WOENSDAG 12 - 20 UUR*
DONDERDAG 11 - 22 VUUR

VRIJDAG 11 - 00 VUR

ZATERDAG 9.30 - 00 VUUR

ZONDAG 9.30 - 22 UWR

* DINSDAG & WOENSDAG NA 16 UUR
VITGEBREIDE SNACKKAART (GEEN DINER)
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